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Die Bayha & Strackbein GmbH, Arnsberg, entwickelt,
produziert und vertreibt seit mehr als 50 Jahren Koch-
kessel der Marke Bastra. So ist die Modellreihe 2000
Plus eine selbsttragende und komplett aus rostfreiem
Edelstahl bestehende Konstruktion mit einem fugenlos
verschweißten, hygienischen Kesseleinsatz sowie einer
effizienten Vollisolierung. Außerdem werden diese
Kochkessel serienmäßig mit einem doppelwandigen
Isolierdeckel mit Silicondichtung sowie einem breiten
Sicherheitsbügelgriff ausgestattet.
Die Modelle der Produktlinie Classic Line haben Fas-
sungsvermögen von 200 l bis 600 l. Kochkesselanlagen
für industrielle Anwender mit Fassungsvermögen von
bis zu 1.200 l hat der Hersteller in der Produkt linie In-
dustrial Line im Programm.
Das Unternehmen stattet alle Kochkessel serienmäßig
mit leistungsfähigen Mikroprozessorsteuerungen aus.
Optional sind eine automatische Deckelöffnung und
Beschickungskörbe sowie Schwimm- oder Bodensiebe
erhältlich. 
Bei Gas- oder Ölbeheizung erreicht die intelligente
Brennraumkonstruktion mit ihrer Boden- und dreisei-
tigen Kesselbeheizung einen feuerungstechnischen
Wirkungsgrad von über 90 Prozent und stellt  damit ei-
nen energieeffizienten und umweltschonenden Betrieb
 sicher, so der Hersteller. Für Elektro-, Niederdruck-
dampf- oder Hochdruckdampfbeheizung stehen ent-
sprechende Aggregate zur Verfügung.

IFFA: Halle 8.0 Stand A 65

Mit Mikroprozessorsteuerung

Die Kochkesselanlage 2000 Plus hat einen 
fugenlos verschweißten Kesseleinsatz.
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